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ZURICH

KAMEHA GRAND: Schokolade
und Banken im Blick
Kameha ist erwachsen geworden. Nach
dem knallig bunten DebUt in Bonn wirkt
das zweite Haus gelassener, eleganter
und dennoch wunderbar detailverliebt. Bei
der geradiinigen Architektur setzt der nie-
derldndische Designer Marcel Wanders
auf einer ruhigen Grundkomposition von
Braun- und Goldténen neoharocke Akzen-
te — wohldosiert, charmant und humorvoll
mit Bezlgen zur Schweiz. So erinnern
braune Kassettentliren an Schokoladen-
tafeln, Goldminzen an den Wanden der
. Puregold Bar” an die Zircher Banken. Im
Design der Zimmer und Suiten von der
,Gentleman Suite” mit Roulettetisch bis
zur fUrstlichen , King Kameha Suite” neben
dem Spa im obersten Stock finden sich
Appenzeller Scherenschnitt-Variationen.

Passend zum Klchenstil sind sie im klei-
nen Top—Re§taurant Yu Nijyo" mit ferndst-
lichen Moti\}gn gestaltet. Klichenchef Nor-
man Fischer, vom , LaTerrasse” in Bremen
gekommen, Uberzeugt mit feinen japani-
schen Gerichten. Grandios waren das ,,On-
sen Ei' bei 45 Grad gegart, auf Spinat, das
von Gurkenvariationen und Mandarinen
begleitete Taschenkrebs-Tatar mit geeis-
tem Queller und das Rote-Bete-Dessert.
Kostlich auch die Seezunge, der Fischer
mit gepcppten Schweinewdrfelchen raffi-
nierte Wirze verlieh. Bernhard Krieger

BREGE0O ,Kameha Grand! Dufauxstr. 1,
CH-8152 Glattpark/ZUrich, Tel. 0041-
44-52 55 80 00, www.lieblingsplatz.com,
224 7i, 21 Suiten, DZ ab € 190 Y &%
GRGROO ,Yu Nijyo, So und Mo geschl.,
Hauptgerichte € 47-85
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LA STUA DLA LA: Omas gute Stube
Urgemdtlich ist die ,, Stube der Grofdmut-
ter” — das bedeutet der ladinische Name
des Gourmetbistros im Hotel ,Gran An-
der” Ein Foto von der GroRmutter der Fa-
milie Irsara hangt an der Wand, ein Regal
mit Tellern, ein Schrank und vier Holztische
flllen den getafelten Raum.

Klchenchef und Patron Andrea Irsara
kommt mit einer handgeschriebenen Spei-
sentafel, seine Kiiche ist ambitioniert. Hoch-
wertige Produkte mochte er kreativ verar-
beiten, dabei aber nie den Bezug zu Regi-
on und Hotel verlieren. Das zwei Stunden
und 43 Minuten bei 61 Grad gekochte Ei
wurde frittiert und mit frisch gehobelter
Triffel serviert, den samtigen Gnocchi ver-
lieh Speck ihre milde Wiirze. Diesen Speck
bezieht Irsara vom Schwiegervater, Wild
jagt er im eigenen Revier, im Sommer lie-
fert sein Onkel Fische aus Fluss und Bach.
Italienische Kiichenkunst bewies das Team
mit dem Steinbutt in Pergamentpapier, der
mit Basilikum und Zitronenthymian herrlich
aromatisiert war. Zum Schluss glénzte die
Patisserie mit Zirbelpech-Eis zu frittierten
Grieftnocken.

Das Wohlgefiihl beginnt mit dem Friih-
stlick, neben der Halbpension lieben die
Gaste ihre hibschen Zimmer, Nach Wan-
dern und Skifahren schaut man vom Whirl-
pool auf die Dolomiten mit Sidtirols Vor-
zeigeberg Santa Croce. Winfried Béhrsch

@BROO Hotel ,Gran Ander?

Str. Runcac, 29, IT-39036 Badia, Tel. 0039-
04 71 83 97 18, wwwgranander.it, 18 Zi.,
2 Suiten, DZ ab € 144 inkl. HP Y & &
@RCOO , La Stia dla L&” nur Abend-
essen, Mo, Di geschl., Hauptgerichte

€ 2228 [¥¢] oo

SAIGON
VILLA SONG: Kolonialstil-ldyll
mit Bootshuttle in die City
FOr Besucher, die sich vom Verkehrs-
getlimmel im Zentrum erholen wollen, ist
das Boutiquehotel Villa Séng” direkt am
Saigon-Fluss ideal, und mit dem kosten-
losen Bootshuttle ist man in einer Viertel-
stunde wieder mittendrin im Trubel.

Architektonisch erinnert das Haus mit
Turmchen, Balkenen und Erkern an den
franzosischen Kolonialstil, die blank polier-
ten Holzbdden stammen zum Teil tatséch-
lich aus dieser Epoche. Die groRRen, stilvoll
eingerichteten Zimmer und Suiten (man-
che mit Balkon) sind in cremigem Weif3
oder hellem Gelb gehalten. Kréftigere Ak-
zente setzen seidene BettUberwdrfe, Ka-
napee-Bezlige und farbenfrohe Malerei.

Der ummauerte Garten mit 22-Meter
Pool bietet Ruheplatze, noch idyllischer ist
die grasbewachsene Terrasse am Fluss.
Dort sitzt man unter Frangipani-Baumen
und Palmen, trinkt ausgezeichneten Kaffee
oder gut gemixte Cocktails.

Das Bistro ,,Séng Vie"” serviert einheimi-
sche Spezialitaten wie die Reisnudelsuppe
pho oder knusprige Reispapierrdlichen mit
Garnelen und knackigem Gemuse, dar(-
ber hinaus saftige Steaks und asiatische
Gerichte mit fangfrischem Fisch und kdst-
lichen Meeresfriichten. Ebenfalls bemer-
kenswert sind die wunderbaren Crois-
sants zum Frithstiick. Kiki Baron

GRE0O ,Villa S6ng" 197/2 Nguyen
Van Huong Street, Thao Dien Ward,
District 2, VN-Ho Chi Minh City,

Tel. 0084-8-37 44 60 90,
www.villasong.com,

10 Zi.,13 Suiten, DZ ab € 210
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